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Serdecznie zapraszamy do Siedliska ,,Strzechowisko”, ktére znajduje si¢ w Aleksandrii Drugiej,
oddalonego 20 km odCzestochowy. Przygotowujemy tutaj wszelkiego rodzaju przyjecia
okolicznosciowe.

Duzy dom w cenie 2000zt za dobe oferuje:
Dom o powierzchni 200m

* Nocleg dla 10 oséb (na gorze 3 sypialnie, 2x4 osobowe z tazienkami oraz jedna 2 osobowa.
Mozliwos¢ kilku dostawek — 80zt/os. Na dole duzy salon z kominkiem, dwie toalety
100m salonu do zabawy z mozliwoscig muzyki przez catg noc
Stodote na przyjecie — z muzykg w tle do spokojnej zabawy, rozmoéw (w okresie letnim)
Zastawienie miejsca przyjecia: stoty, krzesta, petna zastawa, podtalerze, kieliszki, sztu¢ce
Posciel, reczniki, koce
Obstuge podczas serwowania cateringu

Maiy dom w cenie 1000zt na dobe oferuje:
Dom o powierzchni 60m

* Nocleg dla 6 oséb (3 pokoje, w kazdym t6zko dwuosobowe), tazienka, aneks kuchenny.
Mozliwo$¢ kilku dostawek - 80zt/os.
Przyjecie moze odby¢ sie w jednym z pokoi lub na tarasie i ogrodzie (w okresie letnim)
Zastawienie miejsca przyjecia: stoty, krzesta, petna zastawa, podtalerze, kieliszki, sztuéce
Posciel, reczniki, koce
Obstuge podczas serwowania cateringu

Doba zaczyna sie od 16 i konczy o 11.

Ceny sg na okres biezagcy. Mogg ulec podwyzszeniu stosownie do cen towardw i ustug konsumpcyjnych
— wumowie pojawi sie zapis o mozliwej podwyzce do 15%.

Docelowg cene podamy do 30 dni przed przyjeciem.

Pobieramy 30% zaliczki na podstawie aktualnych cen

Oso6b zainteresowane zorganizowaniem przyjecia w naszym Strzechowisku prosimy o e-mail zwrotny z
informacjami: imie i nazwisko, termin, ktéry dom, wstepna ilos¢ gosci, wybdér menu cateringowego.

W razie pytan pozostaje do dyspozycji:
Agnieszka Motylewska

Jura Events & Catering | Strzechowisko

501 107 822 | jura.events.catering@gmail.com
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ATRAKCIE

Lesne spa Aktywnie i kreatywnie
+ Gorgca balia 350zt - jedna doba, dla jednego domku. + Joga - 1,5h 250zt do 7 os. Kazda kolejna
Cena podana jest do 10 oséb, kazda dodatkowa 30zt. dodatkowa osoba 25zt.
+ Sauna z olejkami eterycznymi 350zt -1 doba dla « Warsztaty plecenia wiankéw 90zt/os
jednego domku. Cena podana jest do 10 os6b. Kazda  « Warsztaty makram 80zt/os
dodatkowa 30zt + Warsztat tworzenia $wiec 80zt/os
+ Warsztaty makijazu - zapytaj o oferte + Warsztaty tworzenia tabliczek zapachowych
+ Masazystka - idealna forma prezentu dla przysziej 70zt/os
Panny Mtodej oraz jej kolezanek - zapytaj o oferte + Warsztaty ceramiczne - zapytaj o oferte
Dodatkowo:

+ Dekoracje - zapytaj o oferte
+ Sesja zdjeciowa - zapytaj o polecenia foto
+ Degustacja win - zapytaj o oferte




O strone kulinarna zadba Jura Events & Catering, czyli my, Gospodarze ,,Strzechowiska”.
Mieso, warzywa, sery i pieczywo kupujemy tylko na czestochowskim targu od
najlepszych dostawcéw. Zezwalamy na wnoszenie wtasnych alkoholi, napojow (nie
pobieramy korkowego) oraz tortu (za okazaniem paragonu).




Menu ,,Mniejszy gtod”

Dania z grilla:
Karkéwka w piwie miodowym i czosnku niedzwiedzim
Swojska kietbasa wieprzowo - wotowa

Skrzydetka w papryce
Warzywa grillowane
Ziemniaki opiekane w mundurkach
Oscypki z zurawing,
Przekaski:
e Hummus klasyczny, tapenada
e Carpaccio z buraka z serem bryndza

e Salatka grecka
e Foccacia z oliwkami i pomidorkami, grissini
Dipy: tzatziki, z pieczonej papryki i pomidoréw

Menu ,,Wiekszy apetyt”

Dania z grilla:

Mini cheeseburger wotowy

Kurczak caprese (filet z kurczaka marynowany w pesto bazyliowym, zapiekany z mozzarellg i pomidorem)
Karkowka w piwie miodowym i czosnku niedzwiedzim

Skrzydetka w papryce
Oscypek z zurawing(maj-wrzesien) lub hallumi z zurawing
Warzywa grillowane + kolba kukurydzy
Zimna ptyta:
e Satatka z gorgonzolg, gruszka i orzechami wtoskimi
e Sakiewki ze szpinakiem i suszonymi pomidorami
e Talerz rozmaitosci: sery, wedliny, hummus, suszone
pomidory, oliwki, grissini, foccacia

¢ 3 rodzaje pieczywa, masto
Dipy: BBQ, czosnkowy




Menu WEGANSKIE

Dania z grilla:

e Boczniaki po tajsku

e Kolorowe warzywne szasztyki

e Burgery lub kofty z buraka

¢ Kolba kukurydzy w ziotach

e Ziemniaki pieczone w mundurkach
e Tofu z grilla

Zimna ptyta:

o Satatka grecka z tofu

e Satatka z kaszy bulgur i granatu

e Humus z suszonymi pomidorami

e Smalec z fasoli

e Tapenada (pasta z oliwek)

e Foccacia z oliwkami i pomidorami

e Grisini

Dipy: pomidorowo - paprykowy, BBQ

Dodatkowo ciasta (blacha 15 kawatkow)

e Sernik z bakaliami 160zt [ub bez 135zt

e Marchewkowe z mascarpone i orzechami wtoskimi 180zt
e Brownie z malinami 150zt

e Szarlotka 150zt

e Czekoladowa chmurka z owocami 150zt (12 kawatkdéw)

e Tarta jogurtowa z owocami 120z (12 kawatkdw)




Menu serwowane 170zt/os:

Do wyboru jedno z dan z kazdej kategorii, dla kazdej osoby takie samo

Przystawka:
e Zapiekany kozi ser na satacie z gruszkg i orzechami wtoskimi z dresingiem miodowym
e Tarta z wedzonym tososiem, burakiem i fetg
Danie gtéwne:
e Lasagne wieprzowo - wotowa
e Gulasz wotowy z marchewka, papryka I pieczarkami w piwie guiness z puree z dyni i batatéw

Deser:
¢ Ciasto czekoladowe z kremem mascarpone i owocami
e Sernik z biatg czekolada i malinami

Zimna ptyta:
e Talerz wedlin
e Talerz serow
o Satatka grecka lub satatka cezar
e Carpaccio z buraka z serem bryndza
e Pieczywo i masto

) Do samodzielnego podania w godzinach nocnych lub porannych:
e Zurek z biatg kietbasa i jajkiem na wedzonym zeberku
e Kapusniak z pieczonym ziemniakiem na wedzonym zeberku

Menu wegetarianskie serwowane 170zi:
Do wyboru jedno z dan z kazdej kategorii, dla kazdej osoby takie samo

Przystawka:
e Zapiekany kozi ser na satacie z gruszkg i orzechami wtoskimi z dresingiem miodowym
e Bruschetta na 3 sposoby: z pomidorkami i bazylig, z pastg oliwek z kaparami, ze smalcem z fasoli

Danie gtéwne:
e Zielona lasagne - Lasagna ze szpinakiem, cukinig i baktazanem zapiekana w beszamelu i biatej mozzarelli
¢ Risotto z suszonymi pomidorami, bobem i gorgonzolg

Deser:
¢ Ciasto czekoladowe z kremem mascarpone i owocami
e Sernik z biatg czekoladg i malinami

Zimna ptyta:
o Satatka grecka
e Carpaccio z buraka z serem bryndza
o Talerz seréw
e Sakiewki ze szpinakiem i suszonymi pomidorami
e Pieczywo i masto

Do samodzielnego podania w godzinach nocnych lub porannych:
e Zupa tajska z boczniakami z makaronem ryzowym
e Krem z pieczonej papryki i pomidoréw z grzankam




DODATKOWA KOLACIA

Mozliwos¢ rozbudowania menu na przyjecie o ponizsze opcje, dodatkowo ptatne.

Dania z grilla (minimum 4 dania do wyboru):
e Zeberka w sosie BBQ 40zt/os
e Swojska kietbasa wieprzowo-wotowa 16zt/os
e Kaszanka z cebulkg 16zt/os
e Szasztyki warzywne 16zt/os
e Mini cheeseburgery wotowe lub z czerwonej fasoli 30zt/0s (domowa butka, karmelizowana cebula, pikle, pomidor, ser,
satata, sos bbq)
o Karkéwka w zalewie miodowej i czosnku niedzwiedzim 16z1/os
e Skrzydetka w papryce 10zt/os
e Kurczak caprese (kurczak w pesto bazyliowym zapiekany z mozzarellg i pomidorem) 22zt/os
o Kolba kukurydzy w ziotach 10zt/os
e Ziemniaki w mundurkach 6zt/os
e Pieczarka Portobello faszerowana sezonowymi warzywami i serem feta 12zt/os
e Oscypki lub hallumi z zurawing 7zt/os
e Boczniaki po tajsku (250g) 20zt
e Dipy (dwa do wyboru): czosnkowy, BBQ, , tzatzyki, z pieczonej papryki, musztarda -2 do wyboru 15zt/os

Zupy:
e Zurek na wedzonych zeberkach i biatej kietbasie z jajkiem 23zt/os.
o Kapusniak na wedzonej golonce z ziemniakami 25zt/os.
e Barszcz czerwony w kubeczki 180ml + krokiet z kapusta i grzybami/lub miesem 25zt/os
e Rosot staropolski z czterech rodzajow mies z makaronem 22zt/os. lub pielmieni 26zt/os
e Krem z pieczonej papryki i pomidoréw z biatg mozzarella oraz bazylia 23zt/os.
e Krem z dyni i batatéw z mleczkiem kokosowym z prazonymi pestkami dyni 25zt/os. (X-XII)
e Tajska z makaronem ryzowym:
z boczniakami (wege) 30zi/os.
z kurczakiem 35zt/os.
z krewetkami 40zt/os.

Dania serwowane:

e Gulasz wotowy duszony w piwie guinness z marchewka, pieczarkami, papryka z
puree dyniowo-batatowym 60zt/os

o Zeberka w $liwkowym BBQ 250g, grillowane ziemniaki, coleslaw 60zt/os

e L0s0$ pieczony w pomaranczach, tédeczki ziemniaczane, satatka winegret 70zt/os

o Dorada pieczona w catosci z mastem, cytryng i tymiankiem ok 300g/45zt + ziemniaki w mundurkach,
satatka z cykorii, kietkdw stonecznika i malin w miodowym winegret 65zt/os

e Poledwiczki wieprzowe w sosie z leSnych grzybdw, puree ziemniaczano-
selerowe, satatka zburakéw 55zt/os

¢ Rolada wotowa z boczkiem i ogérkiem w sosie wtasnym, kluski Slaskie, modra kapusta 60zt/os

e Schab po cygansku, puree ziemniaczane, suréwka z biatej kapusty 40zt/os

e Pieczony karczek w sosie wilasnym, kasza gryczana lub puree ziemniaczane, ¢wikla 40zt/os

Dania z ogniska:
e Pieczonki (kietbasa, boczek, ziemniaki, buraki, marchew, cebula) podane z kefirem 40zt/os




Wiecej zdje¢ na naszych social
mediach i stronie internetowe;j.
Odwiedz nas koniecznie!
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